
Se förslagen som utkast – de absolut bästa förslagen 
gör vi i samspråk med dig, vår kund!	

Förslag 3 – de luxe

Hummer- och vaniljravioli

Ankvariation fem kryddor

Osttallrik med fyra mogna ostar och tillbehör

Dessertbuffé

Pris per person från  1 200 :-  i Operagrillen 
& 1 450 :-  i Operans foajé 
– i priset ingår förutom lokal, städning och 
mat även fördrink med canapéer, vinmeny, 
kaffe, tryffel, fri bar & mineralvatten
	

Förslag 2 – den stora middagen

Smördegstorn med sparris och purjolök, 
serverad med krämig murkelsås	

Oxfilé Wellington serverad med säsongens 
grönsaker och portvinssås

Chokladupplevelse med fyra variationer

Pris per person från  890 :- i Operagrillen & 
1 140 :- i Operans foajé
– i priset ingår förutom lokal, städning och 
mat även fördrink med tilltugg, tre glas vin, 
kaffe & mineralvatten

Förslag 1 – det avslappande bröllopet

Buffé med 
lamm, gris, korvar, pancettalindade scampi, 
vegetariska grillspett, bönsallad, tomat-
sallad, potatissallad, avokadoröra och grillade 
grönsaker. Tre såser, två aromsmör, hem
bakat bröd och ostar

Pris per person från 590 :- i Operagrillen & 
840 :- i Operans foajé
– i priset ingår förutom lokal, städning och 
mat även fördrink, ½ flaska vin, kaffe &    
mineralvatten	
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